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SCh nel Ier Cheeseca ke mit Kiwi Wir lieben Cheesecake! Umso besser, dass wir fiir unsere Variante nur ganz wenig Zeit fir

die Zubereitung brauchen. Passend zu den warmen Tagen schneiden wir noch Kiwi auf die
und einer Flasche Cétes du Rhéne cremige Masse und gdnnen uns dieses Prachtexemplar mit einer Flasche Cotes du Rhéne.

@ 20-30Min. % 2 Personen



Was du von uns bekommst
- 20g Butter 7

+ 1759 Frischkéase 7

+ 60g Shortbread Kekse 3

+ 1 Flasche Cétes du Rhéne 12

« 1 Kiwi

Was du zu Hause benétigst
« Zucker

Kiichenutensilien
+ 2 kleine Schusseln
+ kleiner Kochtopf

« Schneebesen

Vergiss nicht, dein Gemise noch mal
gut abzuwaschen, bevor du es
verwendest.

Allergene

Eier (3), Milch (7), Schwefeldioxid und
Sulphite (12). Kann Spuren von anderen
Allergenen enthalten.

N&hrwertangaben pro Portion
Kalorien 575.0kcal

1. Kekse vorbereiten

Einen kleinen Topf erwdrmen und die Butter
darin schmelzen. Inzwischen Kekse in eine
kleine Plastiktiite geben und mit der
Unterseite einer schweren Pfanne fein
zerschlagen.

4. Kdsemasse verteilen

Je die Hélfte der Frischkdsemasse auf den
Keksboden geben und erneut im Kiihlschrank
beiseitestellen. Die Frischkdsemasse sollte
leicht abkihlen.

2. Keksboden zubereiten

Kekskrimel zur Butter geben und gut
miteinander vermengen. Je die Halfte der
Keks-Butter Mischung auf die zwei Schisseln
verteilen, am Boden andrliicken und im
Kihlschrank beiseitestellen.

5. Kiwi vorbereiten

Kiwi schalen und in kleine Wirfel schneiden.

3. Frischkase zubereiten

Frischkése in eine Schiissel geben und mit 2EL
Zucker gut verriihren, dafir am besten einen
Schneebesen oder eine Gabel verwenden.
Wer es stBBer will, etwas mehr Zucker
untermengen.

6. Kiwi verteilen

Schisselchen aus dem Kihlschrank nehmen,
die Kiwiwrfel auf der Frischkdasemass
verteilen und mit der Flasche Wein geniefBen.

Fragen zur Zubereitung oder zum Rezept? Deine Koch-Hotline: 030 208 480 510
Aus 100% Altpapier ® Schau dir das Rezept in deinem Konto auf marleyspoon.de an. sn v #marleyspooning
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