MARLEY SPOON

Hotdogs sind aus zweierlei Griinden eines der besten Gerichte Gberhaupt! Erstens: Man

RS HOtdog mlt Geflugelwu rSt und Ma|S' kann sie mit allem fiillen, was das Herz begehrt - in diesem Fall sind das Gefligelwurst,

Salsa aromatische Salsa mit siiBem Mais und frischer Paprika und als Topping eingelegte
Zwiebeln. Zweitens: Es macht einfach einen HeidenspaB, sie ganz unordentlich mit den
dazu Kartoffel-Erdnuss-Salat Handen zu essen! Fir den Kartoffelsalat empfiehlt sich dann aber doch eine Gabel.

@ ca. 35min % 2 Portionen



Was du von uns bekommst
* 1 Pck. festkochende Kartoffeln
* 1 kleine Dose Mais
* 1 rote Zwiebel
* 1 Paprika
* 1 Stangensellerie '

* 1 Pck. gerduchertes
Paprikapulver

* 2 Hotdogbrétchen 347

* 2 Geflugel-Hotdogwirstchen

+ 259 Erdnusse, gerostet &
gesalzen ©

Was du zu Hause benétigst
+ 1EL Senf >

+ 2TL Tomatenketchup

+ 2TL Mayonnaise 2

+ Salz und Pfeffer

+ Zucker

+ Olivendl

+ 75ml Essig

Kiichenutensilien

+ Backofen

+ mittelgroBer Topf

+ mittelgroBe Pfanne

+ Stabmixer mit hohem Gefal3
- Sieb

Vergiss nicht, das Gemuse vor der
Zubereitung grindlich zu waschen,
insbesondere griines Blattgemise und

Salate.

Allergene

Sellerie (1), Eier (2), Gluten (3), Milch (4),
Senf (5), Erdnisse (6), Sojabohnen (7).
Kann Spuren von anderen Allergenen
enthalten.

Nahrwertangaben pro Portion
Energie 1055kcal, Fett 58.3g,
Kohlenhydrate 98.0g, Eiweif3 31.3g

1. Kartoffeln kochen

Den Backofen auf 180°C (160°C Umluft)
vorheizen. In einem mittelgroBen Topf
ausreichend gesalzenes Wasser fur die
Kartoffeln zum Kochen bringen. Die
Kartoffeln samt Schale je nach GréBe
halbieren oder vierteln, dann in das kochende
Wasser geben und in 15-20Min. gar kochen.
Die Kartoffeln anschlieBend in ein Sieb
abgieBen.

4. Salsa zubereiten

3EL Olivendl, 3EL Essig, 1EL Wasser, 1EL Senf
und 1TL Zucker oder 1EL Honig sowie
%TL Salz in einem hohen Gefal3 mit einem

Stabmixer zu einem Dressing pirieren. ¥4 des

gerdsteten Maises und % der Paprika mit
1 kréftigen Prise Paprikapulver und

1EL Dressing zu einer Salsa vermengen. Die
Brétchen im Ofen ca. 3Min. aufbacken.

2. Mais rosten

Den Mais in ein Sieb abgieBen und abtropfen
lassen. Den Mais in einer mittelgro3en Pfanne
ohne Zugabe von Fett bei mittlerer bis starker
Hitze 4-5Min. scharf anbraten, bis er leichte
Réstspuren zeigt, dann mit 1 Prise Salz wiirzen,
aus der Pfanne nehmen und beiseitestellen.

5. Wiirste braten

Die Wiirste in der Pfanne mit 42EL Olivendl
bei starker Hitze ca. 2Min. rundum goldbraun
braten.

3. Gemiise vorbereiten

Die Zwiebel schilen, halbieren und in feine
Streifen schneiden. Die 2 der Zwiebel oder
mehr nach Geschmack mit 2EL Essig,

2TL Zucker und 1 kraftigen Prise Salz
vermengen und beiseitestellen. Die Paprika
vierteln, entkernen und in kleine Wiirfel
schneiden. Den Sellerie quer in feine
Scheiben schneiden.

6. Salat fertigstellen

Die Erdniisse mit dem Dressing fein purieren
und mit den Kartoffeln, dem Sellerie, dem
iibrigen Mais und der librigen Paprika
vermengen. Die Brétchen aufschneiden, mit
je 1TL Mayonnaise und Ketchup bestreichen.
Die Wiirste und die Salsa hineingeben. Die
Hotdogs mit dem Kartoffelsalat auf Teller
verteilen und mit den Zwiebeln garniert
servieren.

Verzichte auf gedruckte Rezepte - &ndere die Einstellungen im Kundenkonto. Fragen zur Zubereitung oder zum Rezept? Deine Koch-Hotline: 030 208 480 510

Schau dir das Rezept in deinem Konto auf marleyspoon.de an. @a v #marleyspooning



