MARLEY SPOON

Du hast Lust auf ein besonderes Hotdog-Highlight? Dann bist du hier genau richtig:

HOtdog mit deftlger RlndswurSt Saftige Rindswurst trifft auf gebratene Zwiebeln und Paprika aus dem Ofen, die dem

mit Zwiebel und Paprika dazu Karottenslaw Ganzen eine herzhafte Note verleihen. Dazu servierst du einen wiirzigen Karottenslaw,
der mit seiner knackigen Frische fur den perfekten Ausgleich sorgt. Ein Genuss, der die

@ ca. 25min % 2 Personen klassischen Hotdog-Erwartungen tUbertrifft und rustikalen Charme auf den Teller bringt!




Was du von uns bekommst

- 1 Zwiebel

+ 1 Paprika

- 2 Rindswdrste

+ 1 Karotte

+ 2 Hotdogbrétchen 235

+ 1 Pck. Knoblauch-Krauter-
Gewdirzmischung

Was du zu Hause benétigst
+ 1EL Mayonnaise !

« 2TL Tomatenketchup

« 2TL Senf 4

« Salz und Pfeffer

- Zucker

« Pflanzenal

- Balsamicoessig ¢

Kiichenutensilien

- Backofen

- Backblech und Backpapier
- mittelgroBe Pfanne

+ Kichenreibe

Vergiss nicht, das Gemtise vor der
Zubereitung grtndlich zu waschen,
insbesondere griines Blattgemuse und
Salate.

Allergene

Eier (1), Gluten (2), Milch (3), Senf (4),
Sojabohnen (5), Schwefeldioxid und
Sulphite (6). Kann Spuren von anderen
Allergenen enthalten.

N&hrwertangaben pro Portion
Energie Okcal

1. Zwiebel anbraten

Den Backofen auf 240°C (220°C Umluft)
vorheizen. Die Zwiebel schalen, halbieren
und in feine Streifen schneiden. Dann in
einer grof3en Pfanne mit 2EL Pflanzendl und
je 1 Prise Zucker, Salz und Pfeffer bei
mittlerer bis starker Hitze ca. 2Min. anbraten,
dabei oft umrihren.

4. Karottenslaw zubereiten

Die Karotte schalen und grob raspeln, dann
mit 1EL Mayonnaise, 2EL Balsamicoessig, je
1 Prise Salz, Pfeffer und Zucker und der
Gewiirzmischung vermengen. Ggf. mit
mehr Salz und Pfeffer abschmecken.

2. Zwiebeln karamellisieren

1EL Balsamicoessig zu den Zwiebeln geben
und bei niedrigster Hitze 8-10Min. sanft
kochen lassen, bis die Zwiebeln
karamellisiert sind.

5. Brotchen aufbacken

Die Brétchen auf einem zweiten Backblech
im Ofen in 3-4Min. goldbraun backen.

3. Wiirste backen

Inzwischen die Paprika vierteln, entkernen
und in ca. 0,5cm dicke Streifen schneiden.
Auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech geben und mit 2TL Pflanzendl
und je 1 Prise Salz und Pfeffer vermengen.
Mit einer Gabel Locher in die Wiirste
stechen und neben die Paprika legen.
Beides 10-15Min. im Ofen backen, bis die
Wiirste vollstandig gar sind.
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6. Fertigstellen & servieren

Die Brotchen jeweils mit 1TL Ketchup und
1TL Senf bestreichen, dann mit den
Wiirsten, den Zwiebeln und der Paprika
fullen und mit dem Karottenslaw als Beilage
servieren.

Verzichte auf gedruckte Rezepte - dndere die Einstellungen im Kundenkonto. Fragen zur Zubereitung oder zum Rezept? Deine Koch-Hotline: 030 208 480 510
Schau dir das Rezept in deinem Konto auf marleyspoon.de an. eay #marleyspooning
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